Codigo: F04.03.01 Cliente

Fabwica de Turrones p Dulces Fecha de revision: 26/07/2024

ciiente: MONERRIS MIRALLES, NOELIA

Marca: ALBERTO MONERRIS SIRVENT E HIJOS

Denominacién TURRON DE YEMA TOSTADA
Calidad Suprema
) Azucar, almendra (31%), yema de huevo confitada (31%) (yema de huevo (50%),
Ingredientes azulcar, jarabe de glucosa, conservador (E-200)), agua y conservador (E-200).
Contiene almendra y huevo.
Puede contener trazas de otros frutos de cascara, cacahuete, leche, sésamo, soja 'y
sulfitos.
Producto Producto
Cereales que contengan gluten y ) Frutos de cascara y productos C
productos derivados derivados
Crustaceos y productos a base de . .
Informacion crustaceos - Apio y productos derivados -
Alérgenos segun Huevos y productos a base de huevo C Mostaza y productos derivados -
Reglamento (UE) N° Pescado y productos a base de ) Granos de sésamo y productos a T
1169/2011 pescado base de granos de sésamo
Cacahuetes y productos a base de T Dioxido d_e azufre y _sulfltos en T
cacahuetes concentraciones superllorgs alo0
mg/kg o0 10 mg/Il en términos de SO2
Soja y productos a base de soja T Altramuces y productos a base )
de altramuces
Leche y sus derivados (incluida la T Moluscos y productos a base de )
lactosa) molusco
C: Contiene / P: Puede contener trazas / -: No contiene
Formato de , g . .
Presentacion Segun especificaciones del cliente
Valor energético 1870 kJ | 447 kcal
Grasas 219
de las cuales saturadas 2,60
o Hidratos de carbono 529
Valores nutricionales de | , 51
medios por 100g € 10S cuales azucares g
Fibra alimentaria 319
Proteinas 119
Sal 0,02 g
Referencia bibliogréafica
criterios de lazo de durabilidad d do al vaci do en lugar f
conservacién, Plazo de durabilidad de 9 meses envasado al vacio Yy conservaao en lugar Tresco y
almacenamiento y |S€CO.
transporte
Namero de lote Se corresponde con el nimero asignado al parte de fabricacién interno.

Los datos de este documento se han establecido en base a las fichas técnicas de las materias primas suministradas por
los proveedores homologados de Jijona S.A. asi como a la formula de fabricacion validada por el cliente.



