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. PASTEL DE MAZAPAN RELLENO DE CREMA DE CACAO

DENOMINACION Masa homogénea de MAZAPAN con relleno de CREMA DE CACAO
¥gé§g¥gg¥ggg El producto se elabora mediante los procesos de amasado, moldeado, adicion del relleno, horneado y envasado.
R.S.L 23.01070 / A. TURRONES Y MAZAPANES

COMPOSICION CUALITATIVA

INGREDIENTES FUNCION TECNOLOGICA
MAZAPAN (65+5%)

Almendra (45%) Ingrediente

Azucar Ingrediente

Agua Ingrediente

Jarabe de Sorbitol (E-420) Estabilizante

Acido Sorbico (E-200) Conservador

RELLENO (35£5%) CREMA DE CACAO Po

rcentaje orientativo

Azicar Ingrediente
Cacao desgrasado en polvo (20%) Ingrediente
Aceites vegetales (palma, girasol) Ingrediente
Grasa vegetal (palma) Ingrediente
Grasas vegetales totalmente hidrogenadas .

(palmiste, palma) Ingrediente
Pasta de AVELLANA Ingrediente
LECHE desnatada en polvo Ingrediente
Lecitina de girasol (E-322) Emulgente
Aroma Aroma

Una vez elaborado el producto, la proporcion de los componentes no puede cuantificarse de forma aislada

COMPOSICION NUTRICIONAL
Valores medios por 100 g

Valor energético 1530 kJ/359 keal
Grasas 296 g

de las cuales saturadas: 595¢g
Hidratos de carbono 512 ¢

de los cuales Azucares: 458 ¢
Proteinas: 9,53 g
Sal: 00g

CONTROLES DE CALIDAD
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
ESPECIFICACION UNIDAD VALOR MEDIO TOLERANCIA

Humedad % <11,0
e : 2523
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

ESPECIFICACION UNIDAD TOLERANCIA
Enterobacteriaceae Totales Ufc/g <100 ufc/g
Mohos Y Levaduras Ufc/g <500 ufc/g
Investigacion Salmonella ssp. Ufc/25 g Ausencia/25g
Listeria monocytogenes Ufc/g <100 ufc/g

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ESPECIFICACION VALOR
Color Tipico del mazapan
Olor y Sabor Tipico a mazapan y crema de cacao
Textura Refinada y muy suave
DURACION DEL PRODUCTO: 8 _meses desde su fabricacion en condiciones de envasado
originales
VIDA UTIL FORMA DE INDICARLO: Mes/aio. Leyenda “Consumir preferentemente antes del fin de ...”
SITUACION: Lateral envase
Se mantenga en un lugar FRESCO Y SECO y libre de olores.
ConpicroNEs i | W0 amieons o ondiines de i conglacin
AL LD BRI Se reserli/e c%e la luz solar b ‘
L IRIROLE 1 Seapconservado en su enva;se original
DISTRIBUCION 4 gma. oo .
Sea manipulado de acuerdo a las normas higiénicas aplicables.
Transporte fresco y seco, limpio y libre de olores, plagas y productos no alimentarios.
DETERMINACION La poblacion a la que va qestlnado .comprende.desde nifios capaces de ingerir ahn.lento.srsohdos hasta ancianos,
excepto las personas con intolerancia a determinados alimentos declarados a continuacion.
DEL USO . . . .
El producto se consume directamente, sin tratamiento previo
POSIBLES SI CUALES Trigo, Huevo, Leche/derivados (incluida lactosa), Frutos de
INTOLERANCIAS cascara (Almendras, Avellanas)

INFORMACION ALERGENICA

Ingrediente alergénico Contiene Posibles trazas Ingrediente donde se Declarado en
g g (SI/NO) (SINO) encuentra el alérgeno etiqueta (SI/NO)
e ! ¢ Harina de trigo,
erea fs que contengan NO SI Presente en SI
gluten* / derivados . .
instalaciones
Crustaceos / derivados NO NO
Huevos / derivados NO Si Present'e msma linca SI
de fabricacion
Pescados / derivados NO NO
Cacahuetes / derivados NO NO
Soja / derivado NO NO
Leche / derivados SI SI Crema de cacao SI
(incluida la lactosa)
Frutos de cascara ** / Almendras, Crema de
. SI SI SI
derivados cacao (avellanas)
Apio / derivados NO NO
Mostaza / derivados NO NO




Maapanes do : (/v' o0, S\,
Y

ESPECIFICACION TECNICA CODIGO:  ETPTI3
REVISION: 12

RS S PASTEL DE MAZAPAN RELLENO DE CREMA DE PAGINA: 33
CACAO
e sesamo o o
glillléltirsliz sulfuroso y NO NO
e ) s o No
base de mouscos NO NO

*trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas

**almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para, pistachos, nueces macadamia y nueces de Australia

***en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro expresado como SO,

MAZAPANES DE JIJONA, S.L informa que el articulo indicado en este documento no contiene ningun
]();EC(;JARACION ingrediente modificado genéticamente y por tanto no requiere etiquetado especifico adicional, segiin el
M
Reglamento (CE) 1829/2003
IRRADIACION El producto no h,a sido tratado con radiacion ionizante y no contiene ingredientes irradiados, no se requiere
etiquetado especifico.
INFORMACION
RELATIVA A e  Certificado IFS Food
CALIDAD
e  Real Decreto 1787/ 1982 por que el que se aprueba la Reglamentacion Técnico- Sanitaria para la
elaboracion y venta de turrones y mazapanes.
¢ Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios.
e Reglamento (CE) 2073/2005 relativo a los criterios microbioldgicos en alimentos.
REFERENCIAS e Reglamento (UE) 2023/915 por el que se fija el contenido maximo de determinados
LEGALES contaminantes en los productos alimenticios.
e Reglamento (CE) 1333/2008 sobre aditivos alimentarios.
e Reglamento (UE) 1169/2011 sobre la informacion facilitada al consumidor.
e Reglamento (UE) 2017/2158 por el que se establecen medidas de mitigacion y niveles de
referencia para reducir la presencia de acrilamida en los alimentos.
El envasado empleado por la organizacion cumple con la legislacion vigente aplicable:
e Reglamento (CE) 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
los alimentos.
e Reglamento (UE) 10/2011 sobre materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto
con los alimentos.
ENVASADO Envase primario: Flow pack individual de polipropileno, apto para uso alimentario
Envase secundario:
Estuche: Blister "+ Flow pack de polipropileno, apto para uso alimentario + Estuche carton M
Caja: Bolsa de polietileno, apto para uso alimentario + Caja cartén (tapa+fondo)
Disefio y cantidades a determinar por el cliente.
) Suministrado por el cliente

Revisado y Aprobado por:
B. Manogil
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